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ILUSTRACIONES

FE L

TERMINOLOJIA BOTANICA.,

-y

LAMINA 1. |
I Célula con eorrientes de pro- |
toplasma; en el centro se ve '
el niicleo, |

2 Chlulaz ¢on el prosoplasma
coutraido por tinturs de iodo,

5 Pelo de Tradeseonting a parte |
del pelo, & upn etlula aislady |
got corrientes da prot "L’ lag |
mi et cirenlaoiog,

4 Célulias de Vallisterie, con el |
protofplssma en mrw:mienti:f
a lolargo de In pured, rota-
Lot

-]

5 Division de nun efluln an dos, |.

los diversos esmdos LT
indican lag letras.
fi Haccion trusversal de eélulas
de prosenquimi.
Célnlas inornstadas,
B porosn.

B eatriada.

L-=R e =L

B con eatriss dobles,

10 Céula puntnada.

11 » anular.

12 » espiral.

1: Ep::le'n:n:a de FIANO da lina-
=4, con la nembirana estorior
mugilajinosa, & en alcohol, &
a0 nga.

14 Epidermis corfada vertical-
mente, In membrann conste
de tres capas, la do abnjo es
eelilosa, In del medio ligni-
ndt, la e ureriba es cotienla-

rigadn.
15 Fécnla de trigo.
16 »  de papa.
17 »  defrejol.
15 » de Maranta (areow-
roat 1,
19 »  compuoesta de avena.

20 Esferocristal de inalina,
21 Cristales de papa.

e Il 1l

23 Rifides,



. -— -

LAMINA 1L

24 Fiihra. en & seceion trnsver-
k4

25 Vaso annlar,

26 v puntasdo

27  » escaluriforme,

28 Pedazo de fibrn vasal, a I
jzguierdn hai un vaso espiral,
a la derecha un vaso roticn-
lade, én el medio Lisi paren-
imina con dos vasoes espirales
separados por fibras.

20 Yaso mouviliforme,

30 Tejido de células estrelladas.

31 Parenguimo.

a2 1d.

33 Prosenquitna con dog radios
mednlares. '

34 Vaso laotifern,

35 Pelos unicelulares.

a6 Id, esirellndos,

37 Id.  de ortiga,

38 a pelo gloquidiawo, & e glio-
dulns,

i
|
|

LAMINA ITL
29 Epidermis con poros.
40 Id. id.
41 14 id

42 Beocion vertical por un poro,
debajo del coual se ve el va-
cio rodendo de células con
elorofilo. |

43 Tejido celular con vacios iu- |
tercelulares,

44 La maiz; «, cuello, 6, cuerpo,
e, ramas; o, raicillns o cabe- |
liudo, |

45 Beccion trasversal de ais; a, |
capu central; 4, capa cortical,
¢, epidermis.

40 Lentejas de ogua con raices |

flotnntes, &, la punta de una
miz con la esponjioln.

47 Tullo de enscuta con chupa-
ilores,

45 Ponta de raicilla con su  es-
potiola; lag dos Hoens groe-
sas representan dos vasos,

49 Raiz filrosa.

60 » fuscienlads.
61 » filiforme
2y eiliudrica. ©

63 »  fosiforme.

LAMINA IV.

54 Raiz napiforme,

65 » despuntada.

of  »  comosi.

57 » con muchas cabezes,

4% Rizemn o tallo subterrdmeo.

50 Lafing o goapos de o yedr

00 Ruices adventicins de Man-
gle.

01 Seccion trasversal da tromco
dicotileddnen, ln capa este-
rior 5 ln clscarn, ln segunda
s ol lber, ln linen groesa el
eambium, la parte con anillos
¢s ¢l lefo, el centro blanco
la medula.

62 Seecion radial del mismo; a,
chscarn; &, l{ber; ¢, enmbinm;
o, lefio; ¢, médula,

83 Beecion faujencinl del mis-
ma, Jos tudios medulnres cor-
tados trasversa lmente.

LAMINA V.

04 Beceion trasversal de trouco
monacotiledineo.

&5 Beecion trueversal de troneo
acotileddnen.

6 Scocion de tronco dicotiledd-



neo anunl; el sistema lafioss | LAMINA VIL
en forma de radios, con va-
g0 espirales hicia el centro, 103 Hoja trosasorazonada.

-

hicia afinern con tejido corti- 104 »  cuneiforme.
cal, en el lefio se ven las 105 » espatulnda.
aberturas de algunos vases, 104 »  trisogular
07 Tallo rastrero. 1107 » deltoidea,
68 » trepador. 108 » pandoriforme,
a0 » voluble. 109 » en forma de hoz.
70 » rolhizo. 110 » inequilitern.
71 » comprimido. | 111 » aguda.
72 » de dos filos. (112 » roma.
73-75 tallos trinngulnres, ‘113 » puntisgoda.
T6-78 » cusdrangulares. 114 » senminada.
70 Ho'as articuladas. 115 » mugronada.
80 Una hoje. 116 3 punzante.
| 11T » con zaroillo.
| 118 » escotada.
LAMINA VI [ 119 » trooeada.
120 s aflechadn.
121 » alabardada.
81 Peciolo hinchado de tetilln. | 122 » acorazonada.
82 Filodios de acaeia 123 » orejuds.
83 Hojas opuestas. | 124 Borde aserrado,
84 »  alteruns {125 » dentado.
85 »  verticilndos. 126 » almensdo.
B0 »  crerados, 127 . » sinuado.
87 »  fasciculadas. 128 »  rasgado.
8% »  escorridas, 129 »  espinoso.
80 » abrazadoras, 130 » ondeado,
90 »  traspassdas. 131 » crespo.
91 » trabmdas. 152 Hoja NeTvIoEd .
92 1 envainndorn 133 » venoeea.
93 »  abroguclada. 134 » palmada,
— p» orbicalar. 135 » ramoza.
04 » angulosa.
9 »  aovada, _ LAMINA VIII,
86 »  trasaovada. ;
97 »  eliptica, | 187 Hoja pinatitida.
Ul » 1:1} ”TIE"' : 128 » |HH.‘-['I1I{"I.
99 »  lanceolada. | 139 » runcinada.
100 »  aleznada, 140 » lirada.
101 »  lincar. [ 141 » hermanada.
102 »  arrifonada. 142 »  dos veces hermannda.



158 Estipulas soldudas al peciolo.
150 v lilirea.

LAMINA IX.

160 Oerea a del Duraznilla.

161 Hojo de Lanco; a, vaiun; &
lmina; e, lHguln

162 Bricteas de la Trinitaria.

103 luvéluero del Diente de Leon,
104 " de ln Acidus; a,
recepticulio; &, pajitas.

105 Espiddice con si espata a.

168 Flor de Alfium con ln esputa
& .

167 Chipnlos.del roble con bello-
ta .

168 Espiguillas de Lanco con las
elinrmns e 16, 1 Tns fores o

160 Frote de Laneo con las po aa
a1 b1 el froto e, ®
Tujns de lns Sinentérens, vin
fig. 164 &

170 Harcillo de hoja da Mntisia;
véa. tombien fig. 117, lim

YVIL

" = Ll o Mg
. Sk "'H;E
143 Hoja trifaliclada. 171 Prefoliacion aplicada,
144 » Diternada. 172 " a cuireinel
— » dijiteds, véns fig, 376,173 »  replegnda
. NVI. 174 » condnplioative.
145 » paripioada, | 158 » euitativa.
146 »  imparipivada, 1170 " seminbraznda.
147 » pinads altercadamente | 177 ¥ plegunila,
148 » pinda articuladn de Ti- 'l 178 » vepveluliva,
E 120, {179 psrevielotivi.
149 '.I:t,'tmmudul-inmh. i E B mljl-:r-rm'uluﬁ'b'ﬂ,
150 »  radindopinada. | 181 Preflorzion valvuiar,
161 » bipisade. 182 ¥ eusaril nda,
152 »  tripingsda, 183 »  peeargads, .
163 »  peninervis. 184 ® reviinliva.
14 »  mdindineryvia. | 185 Bulbe tunicado.
185 » triplicervia, FIs @ escumaoso,
158 » quintaplinervia | 187 @ retienlado,
157 » con costilla 188 » miiltiple.

LAMINA X.

159 Flor completa.

180 » B jurtida, 1 pia-
tilo, 2 estnmbre, 3 corola, 4
efiliz, § pediueulo.

| 101 Flor spétnln masculion de Li-
gaerilln,

192 Flor apdtala femenion de id.

193 Vaflisnerie con  pedincalos
eapirnles,

194 Expign scneilin.

195 » compuesta.

1006 Amente,

197 Cono de eiprés; cono de pino
fige. 3065,

Eaphdoes, via, fig. 1045, ldm.
1X.

195 Racimo,

108 Corimibo gencillo.

Umbeln sencilla, véase G
16, lm. 1X, [

200 Umbela compuesta.

201 Panoa.

| 202 Cima,




208 Cabeznala,
204 Goméralos,

LAMINA XL

205 Haeecillo.

20 Viertioilos.

207 Flor compnesta de  Mafrica-
rig: a, flor del mdio; & del
disco; e, el receptdoulo; d, el
mismn cortado Joujitudinnl-

235 Corala rotdicen.
236 » globosa.

4T » Lilubinda

fogs p anmasearnda,

1230 »  ligaluda

| 240 » hipounterimorfa.

| 241 ¥ rosdceea.

fa42 »  carnofildics.
243 » malvicen,
244 » ecruciforme.
45 » lmn:i[mnda
HE » i

mente,
208 Flor compuesta de Semecio.
200 » epifila de Roscns.
O10 » de tle oo dnn Bracte,
211 Rama de Plyflanthus florida,

Jul!h‘
b quille, e E!lﬂ.l‘lf:l;lrl{-,
247 Hal.ulnhra. a filamento, &

4R Em:.nl:res didfnamos.

212 Ciliz sencillo. 240 »  teteadinamos.
213 » doble ' » aproximados, véase
214 » calicnlade. | fig, S0,
215 » accrescente, @ en ln flor, p distantes, viase fig,
& en el frubo, iR
218 Flor hipdjina. 2450 ® reflejo.
217 » epijing, 241 » oolgndos.
218 » perijing. 252 Apteras sésiles.
210 Cializ entern. )
220 »  dentado, LA J'IH"'L_ XIIL
201 »  hendido. { 253 Filameuto filiforme.
T p turbinado. {254 ¥ dlentado.
229 ' arceoliade, I a9 » alexnndo.
224 3  hinchado. 250 » barbudo.
225 » acampousdo, 267 ¥ petalo:dea,
258 Estambres monndelfos.
LAMINA XI1. | 250 B dindelfos,
250 i »
D Caliz en mned, a1 » poliadalios.
227 » prismiitico, 262 Anters hilocular.
228 » cupuliforme. 034 »  unilocolar.
220 »  hilnbiado. 264 » cundrilocnlar. .
200 » ﬂsimh-nuﬁln. o nbierin por hendidura;
231 Pétnlos & ldmina, & ofivela. | fig. 203
23T Coroln |||1JIIrI-EI-|"‘I!I1|r|I it kb, b 5 H|:H1.'-|:'h| [riE ventallag,
limbe, £ garganta, figr. 204.

20 O rf4.I|II i fnudibuliforme, II » abierta por poros, figs.
o 1-1 » acatn panada. T 255 1266,



205 Antera con celdas diverjentes, LAMINA XIV.
»  poralelns

260 o
287 » unidas del sapallo, |
268 » s  de sinantéren. | 204 Estipmn en cabezuels,
200 »  aovada. | 2 B Lilbulado,
70 » lineal. I 2 ¥ bifido.
271 » Uiide 207 » radindi, .
- 272 » assetadn. 808 » petsloideo de lirio.
273 » wrstada. 200 » plimogo.
274 » coludn, [ 350D ¥ i,
275 » unidas con olas, o las 301 Estilo termisal,
alas, 302 »  lateral.
276 Fstambre con conectivo nn- | 303 »  basilar,
cho . {304 » w=cendente,
277 Estambre con conective fili- | 305 » refle 0.
forme a. | 308 » artiealnde,
978 Jinostemio, o colomua, & e3- | 307 Ovalo derecho.
tigma, ¢ anterns. 0% »  colgedo.

horizsintal,
nacendentes,
dercendentes,

en #n primern edad,

270 Graoo de pdlen con sus dos | S0
membranas, la interior prin. 510
cipia a salir por upo de los g“

b

L

TS,
2R ﬂlgp de Pieris, 1313 » wortdtrope, fu fooicalo
281 » de Rueflia. ' umbilicaly mudeleo, m micro-
289 3 de Paasifora, | pile, o chalaza, # saco em-
988 » Dionte de leon. | hiriasnsl.

284 Pustilo: a ovario, § estilo, ¢ 314 Anditropo,
eatigma, o dvulo, ¢ jindfore, | 315 Cempilitrope, 5
285 Muchos pistilog sobre un re- | 316 Dhseo debajo de los ovarios.

ceptionlo. » » ¢l ovario del
280 Hojn carpelar con sng bordes ) nzahur, fig. 225,

unidos, & o sutora dorsal, s 0 | 317 Parmcoroln del Jonco.

sutura veotral, p { placentn, | 318 » de nnn cariofilicea,
287 Deario :Luilucuﬂhr con  dos | 318 Estilo screscente plumoso,

placentas. 320 »  persistente en fruta de
288 Uvario unilocular con  tres | SOl

placentas. 321 Ovario: eob rranos da pélen
389 Ovario biloenlar. en el estigma, noo de estos
0w triloonlar, b emitido ol tobe palinieo
201 » con tabiques pariclales. | que penetrn hasta In miero-
202 w» oon plasentacentral. | pile.
203 » de lns crueiferns. | 322 Bemilla del coquito; & albu-

! men, ¢ embrion, 5 ¢ saoo em-
e | brional.



q—w—i

323 Semilla de eafé, a albomen,
¢ embrion.

424 Semills de quilloi, en dos
gecoinnes.

495 Semilla de belladonna

20 n H?:I'Iﬂ-l"dl-l'ﬂ

micd.

Elzeodsndron,

Plantago arcnaria.

alidn de Fanlsa.

de Syringa.

Wumy: flr: Adolfa.

peluda  de  Wein-

mannia giabra,

333 Arilo en la base de uns semi-

balsi-

27
B
329
350
3l
Ja2

oo wow W

Il

334 Arilo al rededor de noa semi
Ila.

336 Bernilla de Higuerilla, o del
Indo, & del plan, ¢ carlneuls,
r rafi,

330 Drups abierta,
@ gUCAr|Ho.
b miesOCETRE
¢ endocarpio.

207 Pednzo de cafin fistula con
tabigques falsos, _

338 Capsula bivalve de non L=
falia,

LAMINA XV.

Pericarpio.

330 Cariopee del muiz.
340 Urriculo de ln Quinoa.
441 Aquenio.

242 samare del fresno,
343 » dol olmo.
344 Nuoez.

345 Drupa.

| 340 Follenlo.
347 Legumbre,
348 Lumento, )
349 »  de Minosa pudica, a
cerrado, & con los segmentos
g parndos,
300 Capsulu septicidn (esquemsd-

tiea].
351 Cipsula loenlicida (id.)
d2 »  cundrivalve.
358 »  que se sbre por po-
| ro8.
| 354 Cépsula gircuncidada.
300 Silicoa.
350 Bilicula.
| 367 Baya.
qJ58 HL-apul‘illin,
| 350 Peponic.

60 Pomo,
361 Frutog de la Rosa.
362 ¥ Framboess.

303 Folioulos de Peonia.
304 » de nuis esteellado.
A8 Cono de Pion.
366 Fruto de Morera con frutillo
misluda.
307 Higo; a entero, 4 partido, ¢
flor femeniva, d flor mascu-
] linn. §
| 308 Ewmbrioa del frejol; « coti-
ledon, & radiculs, ¢ plimula.
389 Embrion derscho.

I 270 1] I Vars,
Hird | ¥ trasvarsal,

| 372 » encarvado,

| 378 » espiral.
374 Jerminnceon  dicotileddnes.
376 v monocotiledénea.

476 Hojs dijitada.
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Lt Dot Vinicola de (hile

E1 cultivo de 1a vifa, en Chile, ha adquirids en poca tiom-
po eonsiderable desarrollo, debido a la naturaleza del saeclo
de este pais, v a condiciones atmosfiricas singularmente propi-
ciag. Do abi ha nacido una nueva fuente de getividad fndus-
triosa: ¥ un aumento extraordinario en el valor de los terrenos
plantados de vina, ha sido Ia consecuencia de semejante zcti-
vidad,

Con todo, ¥ a pesar de los resultados inmediatos e inespe-
rados de esta nueva industria, ella oo ha producido [os frutos
que lejitimamente pudieron aguardarse, 1o cual se esplica por
el errado coneepto que de ella ¢ ha tenido, v 1a falia de direc-
cion racional en su explotacion.

Desgraciadamente, empiezan ¥a A notarse muchos desenga-
nos, ¥ no poco desaliento en el cultive de la vida, cosa que
de ordinario sucede coando, en cualguiera especulacion huma-
N, unn caming por equivocads sendera,

Tan pronto como se pudieron comprobar los brillantes
resultados de los primeros  vinedos, que, sea dicho de paso,
habian sido organizados con  suficiente tino v cordura, —por
ejemplo, los de Urmeneta, Ochagavia, Subercaseanx, Pangue-
hue, ete.—se crevd que era posible aleanzar idéntien prove-
cho, plamtando vifas sin orden ni méodo alguno, haciendo
caso omiso de la constitucion del terrenn, de la esposicion del
mismo, v de la conveniente eleceion v adaptacion  de los

u:!]!::tjl.-h.



o 4.5

Fsuos nuevos  propictarios, muoi entusisstas, se injinaron
que la vinicultura se manejaba como so maneja laagricultura
en jeneral. voel enltivg del trigo en particular; s¢ imajinaron
fpae les hastaba eosechar sus caldos para venderios dircetamoen-
te a los consumidores, como lo habian hecho los propictarios
primitives, es decie, eonstituyéndose a la veoz productores y
comerciantos,

Hle ahi el mas grave de los errores cometidos, error del cual
arrancan su orijen, los desengafios 4 que anteriormente alu-
din. Examinemas las ponsecuencins de ese erreor.

Los primitivos ductos de vifedos, aprovechindose de la
escaser del articulp, v del entusiasmo que tods novedad des.
pierta; hallandn, por otra parte, una proteccion decidida en
los derechas prohibitivos sobre 1ox vinos extranjeros, lograron
vender Tos suvos a procios sumamente elevados, Estos precios,
ya enormes, fueron alzados todavia por los espendedores al
menuden en los hoteles v restauranis, v ha ocurrido necesa-
riamente gque el consumo no ha andado par#jas con el progre-
sivo aumento de la produceion.

Los nuevos propietarios han querido ob=ervar ¢l mismo sis-
tema; unos pocos, con todo, han disminuido tmidamente sus
pretensiones, ¥ tal procedimiento les ha proporcionado reales
ventajas, lo que denota que o5 menester Hegar resucltamente
ala produccion del ving barato,

Otra proeba indiscutible de esta verdad se encuentea en la
elaboracion de vinds artificiales, que se verifica en una escala
cuya importancia nadie sospecha, La fabricacion artificial de
vines, traeri, sl no se e pone vigoroso remedio, consecuencias
dospstrosps prara la salud pablica ¥ para el eomorcio honrado;
troerd tambien la raina ofectiva de 1a mas hermoss de las in-
dustrias nacionales, industria que deberia ser ol orgullo del
pais, v euvn desarrollo deberia favorecorse por todos los me-
dins imajinables,

En Francia, el pais vinicola por exeelencia, cuve efemplo
debid seguirse siempre, esa industria se divide on dos ramas
bien distintas, florecientes tanto o una eomo la otra. La pri-
méra corresponde al propictario, ¥ eomprende el ealtive v la
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vinificacion; la segunda incumbe al negociante, y abarca los
cuididos de envejecimiento v de mezela, apropiados a las di-
versas espeaies de vinos, a los variados gustos de Ia clientela
¥ a las exijencias del comercio a que dicho, articulo da lugar;

El propictario vende jeneralmente su cosecha dentro de 19s
sels primeros meses, y ahorra asi los crecidos gastos que e
impondrian el almacenaje v los cnididos durante largos anos;
es decir, un capital de desembolso, un capital de consumo v
comservacion, ¥ un capital de intereses, Asi tambien le es
dado disponer en el acto, de todos sus reciursos v de todo so
tiempo, para luchar contra las numerosas plagas que azotan
a la vita, para mejorar su cultivo v hacerla producir su mixi-
mun de rendimiento. Resoltado: por una parte, una economia
positiva, por la otra una produccion maxima,

Il verdadero talentn agricola, sobre todo en materia de
viticultura, consiste en “‘prodocir lo mas que se pueda, con o
menos que se pueda,” [ En Chile, esta maxima parece aplicarse
en sentido inverso.) He ahil por qué, soportando elevadisimas
espensas de cultivo, ¥ cosechando un producto mui limitado,
of propietario francés ha podido resistiv al oidium, a la antrac-
nosid, a la floxera, al mildion, al Black-rot, a Tax halosas,
a las orugas, a las heladas, al granizo v a todos los jéneros de
intemperie.

En Chile, hasta hoi, apenas ha habido necesidad de comba-
tir ol gidiom, eosa relitivamente fhcil. En cuanto 4 los perjui-
cios producidos por las babosas ¥ orugad, son insignificantes,
dehido a la rapides de la vejetacion primaveral, que no se 1é
contrarrestada, coma en Francia, por constantes alternativas
de Huvias v de frios.

El papel del negociante, que es el intermediario natural
enire el propietario y el consumidor, parece, a primera vista,
mui=enicillo, Reviste, sin embargn, una importancia verdadera,
por cuanto exije la inmovilizacion de foertes capitales, El
negociante necesita herramientas y un personal ad hoc, parti.
eularmente un jefe de bodegas (maitre de chail, ¥, al mism-
tiempo, mucho erédito para poder realizar grandes compras,
Necesita todavia un gremio de viaferos v un servicio de infor-
macion, conveniente, para dar salida segura a dos productos.,



A continuacion deuna fira die proeba, por los diferentes
centros vitieolas, el negociante, acompafado vy guiado por
un catador, compra los vinos de distintos orijenss, que le
parecen reunir las cualidades requeridas por su chientela, v
que, en pos de manipulaciones v mezclas adecuadas, le asegu-
ran permanentemente 1o onidad de tipos  que necesiti man-
tenor,

U'na circunstancia eséncialpara alcanzar buen éxito, con-
sisté em conocer @ punto fijo el gusta de ecada parroquiann,
para prepararle el tipo de vino que él prefiere. La clientela
de ese negociante, a la cual ¢ presta toda su atencion vy cui-
dado, le {..-:. fisl ¥ aumenta progresivamente.

La época de las expediciones estd sibiamente regularizaida,
a fin de evitar que ellas se verifiquen, sea durants los grandes
frios, sea durante los grandes calorgs. A pesar del elevado
precio de costo, a pesar de una competencia  encarnizada,
inmensas vy numerosas fortunas se han acumulado asi. en el
comercio de vinos,

Lo repito: la indostria vindeola ha sido mal comprendida
en Chile, pues, salvo rarisimas excepeiones, es imposible que
el propietario stoninistre @ su parroquis, sin interrypeion, un
tipn de vino invariable. Ha sido mal comprendida por coanto
el propietario se ha visto en la necesidad de estancar gruesas
sumas en instelaciones, almacenes, ¥y medios de conservar los
vinos por largos afos, sin contar, por otro lado la inversion
que se hace en cajones, botellas, rdtulos, capsulas, eorchios,
ete. Y sucede a menndo que, una ver hechos tales gastos, los
vinos no tienen venta, por haber sido mal elaborados o mal
cuidados,

L industria que me ocupa ha sido errdneamenis COMPren-
dida, porque, ¢on esta dohle explotacion, neurre inevitablemeon-
te, en giertas dpocas del eultivo, 1o necesidnd de aumentar el
pur-mn:t], ¥ en esos precizos momenios los operanics escasean,
siendo tambien, entdnees, mas indispensables que nunca para
los trabajos de bodega. jDe ese orden de cozas nacen  negli-
jencias ¥ atrasos dque max tards imponen daros: saceificios!

No quiero detenerme a considerar los frecoentes v dafioos
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conflictos, entre vitateros v jofes de bodegas (inaitres de chai)
pero son tambien circunstancias dignas de tomarse on cuenta.

La industria vinicola ha sido mal comprendida, en fin, por
ser estremadamente diflcil hallar un administrador que posea
a la vez un conocimiento perfecto del cultivo v de la vinifica-
cion, v un conocimiento no ménos perfecto del cnidado v la
preparacion de los vinos hasta el instante de ser puestos en
botella: en una palabra, un buen vifatero, que sea al mismo
tiempn un buen jefe de bodega,

Algunas personas, a quienes fie solido comunicar mis impre-
siones 4 este respecto, me han argumentado con la prosperi-
dad dol infenio do Panquehue, que reune, sin embargo, las
dos ramas industriales a que he aludido. A esta objecion con-
testare que una prosperidad semejante, escepeion ¥ no regla,
destinada por 1o demas, a mi juicio, a tener una duracion Ti-
mitada, proviene en parte de que Ja administracion del coltive
v ia administracion de las bodegas, han estado en una misma
mano; proviens, en parte, de que, establecidos el cultive y el
negocio en proporciones inusitadas, lacalidad del vino es mas
regularmente uniforme; proviens, on punto mui principal, de
los errores cometidos por los cultivadores rivales.

Todas estas circunstancias le aseguran un precio de venta
mui subido.

Pero esta situacion ssubsistird mafana? No lo ereo.

Esu vifia, tnica de su especie en Chile, ha lHegado ya a su
apojes; ¥ eomo representa hoi un eapital considerable, requie-
re una direccion mui prudente v mui idonea, tanto en ¢l orden
prictico, cuanta en el drden comercial, para conservar la posi-
cion adquirida v luchar contra los vinos baratos, objetive que,
por la fuerza de las cosas. ha de ser el de la industria_ vinleola
del pais. En atencion, pues, a ese enorme capital invertido, la
direceion dehe estar constantemente en alerta, estudiar de
momento #n momento los fendmenos fisioldjicos de la planta,
a efectn de conservarla en buen estado de salud; impedic que
¢l terrenn se empobrezea; v preeaver v combatie desde la pri-
mera manifestacion, los diversos aeotes que PU':"JIL'“. on pocte
afins, destrair completamente esos admirables resultados.



-

He dicho v no me cansaré de ropetirlol tados Jox esfuerzos
de 1a industria vinicola en Chile, v da his olises directivis del
pais, deben tratur de conseguir In produccion del vino a bajo
precio, A los propistarios v a los fondistas que no participan
de mi opinion, temerosds de que los precios. maderados que
v recomiendono resulien suficientemente remaneradores, dine
 los primerns: seguid ol ejemplo de vuestros colegas de Fran-
cia. empenaos en producie lo mas que podais, cultivando con
intelijencia v cordura, se entiende; ¥ no os serd dificil produ-
cir mas que ollos, puesto que cultivais un suelo virjen, pussto
qhe no teneis, 0 teaneis mui poros enetmigos i quienes combatir,
puesto que las condiciones climatéricas ¥ atmosTérions os son
mjpciuuu’lmem:— favorahles. 5ios faltan la prictica v la es-
periencia apetecibles, cosa gque ocurre a la mayor perte de vo-
s0tros, asocinos dos, tres, cuatro o mas para haceros de un in-
dividuo competente, de una especie de inspector que se lama
en Francia dnlendenle; ese perito, mediante visitas mas o ma-
nns repetidas a voestra propiedad, asegurara en ella la huena
miurcha del cultivoe v de In vimificacion, despues de haber or-
ganizado ahl los respectivos servictos. Ese empleado os costara
poco vosin abultar sensiblemente Jos gistos de prodocoion,
guizgas reduciendolos, mejorard o cantidad v la calidad e
viestro producto. Los efectos die este sistoma serdin: venta mas
fiactl, un benehcio soguro v la tranguilidad de espinitn, que
tambien Uene sa valor, pues, en contra de [a opinion de mu-
ehirs propiatarios v vitieultores que, dsspues de algunas lecturas
v e unns pocdas visitas a vinedos Blen administrados, se ima-
jinian haharss perfeccionads on lnclencia vitleola, vo sostengn
que esa ctencii po. poeide adquiricse sino a fuerza do diarias
fbservaciones ¥ en pos de una largulsima esperiencia, peompa:
fiadi o précedidadesstudios espacialis caidadosamente dirijidos.

A lok fondistas aconsejart: Vended barato, para vender mu-
eho, 1o ciual ox rrasrd ignal benelicio. Aumentad, & oo eom-
pensan, los precios de vuestras comidas; pero disminuid los
pl‘l_-u'_iu-: i videaipos vines morrientes, PUEs 1o F1|1|:‘|-|_=|-1 clEsimmg-
laras culin infusto es hacer ddeseansar toda vuestes ailfidad
mereanil e ese Gnleo Eielor dis yaesieo me frogin
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Paszo ahord a otra indole de dhﬁﬂ"l'l aciones y sOsLeNgn qoe,
en beneficio del interes J.rmﬂnl. ol Cinhierno debe estimular 1a
produccion barata, (que asegurard Ia esportacion de vfﬂm chi=
Ipnﬂwn-llum los precios de costo demasiado subidos, Han sido
hasta hoi, el obstiealo eapital d= todos los ensayos realizados
para esportas vinos nacionales, A su tiempo vy en otro lugar,
indicard otras causas de semejante fracaso,

El tiobierno debe reducir los gastos de trasporte, por agua
v tierra, proporcionalmente a las distancias; establecer ung
tarifa modica para los gastos de embarque, en vez de esis
cuentas de boticario que detallag hoi los ajentos comisionistas
despachadores: Recojer carga, carretones, carpa, enidado, pes-
cante, enadrilla, entregaa bordo, embarcacion, seguro, poliza
v eomision, Con estos graviimenos,  una barrica die vino omi-
harcadn en Valparaiso para Antofagastu, por ejemplo, cuesta
& %.50; migntras que una barcica embarcada en Burdeos, v aun
can trashordo en el Havee, no cuestn sino $ 805, A aguellos
que se resistan a creer enormidad semejante, prometo pruchas
irrecusables.

Debe igualmente ol Gobierno establecer un servicio de ins-
peecion de la viticultura—servicio harto mas esencinl que otros
muchos que hoi existen—y ponerlo, salvo un madico v equita-
tive vidtico, grawitaments a disposicion de los propietarios.
Este servieio se trastadaria a los vinedos v daria ahi los con-
sejos privctions de su clencia v esperiencia, sea sobre laeleecion
de los terrenos v su esposicion; sea sohre la eleccion de cepajes
destinados a la plantacion: sea sobre ¢l mejor procedimiento
devinificacion, v los cuidados quedeben prodigarse alos vinos.
En una palabra, ensedaria esos miltiples pormenores que con-
tribuyen a formar lo que se denomina la ciencia vinlcola

Il mencionado servicio deberia, en especial; cantralizar las
pilaservneoiones de los fendmenos ﬁ:ﬂinlf‘-ﬁl‘l'l'- de Tae vifin, T ilradde
el primer instante en que se sefala una enfermedad coalguie-
ra, deberia trasladarse il punto mismo amenagadd, para reco-
nocerln v aplicarle ol tratamiento racional que tienda o detener
s desarrollo. Indiearia tambien las medidis procamtorias del
dafics. Fr restmen. iichs corviein de somun intenes, deteria
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ser ol guia prictico de todos, v particularmente de agquellos
cultivadores cuyos recursos limitados no les permiten poseer un
administrador entendido,

=i asl se ayuda v favorece esta industria, en breve se crea-
rin casas al por mavor que comprarin los caldos a precios
moderados, propenderin el cuidado juietoso de los vinos, quie
de esta manera mejoravin de ealidad envejeciéndose, v que,
porsu prudente precio de costo, permitiran ser revendidos a
poen precio. Las casas bien instaladas v provistas de los Giiles
necesarios, que, para vergienza de un pais vinicola como éste,
fabrican vinos en inmensi cscala—para doar precisamente alas-
to a la demanda del articulo corriente—esas casas. repito, te-
niendo a la mano buenos vinos paturales de infimo precio,
abandonarin la fabricacion, que de todos modos, deberia ser
enérjicamente réprimida. v serdan las primeras én favorecer
el movimiento que indico, puesto que contarin con los elemen-
tos de éxito de su empresa: capitales v herromientas. Ellas
serin el intermediario obligadn entre el propietario v ] con-
sumidor; ellas serdn, mui pringipslmente los ajentes obligados
de la exportacion de los vinos,

Otro medio de conseguir iguales resultados, consistiria en
la organizacion de una sociedad vinicola, poderosa en capita-
les v orédito, v seriamente preparada para desempefar su pa-
pel de intermediaria.

El vino natural de pocn precio, serd. en fin, ol mas certorn
ajente moralizador del pueblo, sobre todo del artesano. Con
un I:rmhlf.‘tﬂ sano, agradable ¥ barato a su aleance. o1 hombre
de trabajo abandonari panlminamente esas bebidas adulter-
das que lo embrutecen: esa =eri, de fijo, la mas bendfica led
contra la embriaguez. 1 como ol vino natural constituve, con
el pan, la base de una alimentacion convenionte. ol artesano.
medinnte su uso, tended =i l"'itl‘H'IIﬂH'ii on hoen e=tado ¥ ol Cspi-
rith contento; trabajard con intelijencia v gusto, v su labor
serid mas productiva. Poco o o, -J-I|~|H!I‘il"-l. habitos de tem-
planza: parte de su salario seri invertido en el arreglo de su
hogsar bajo condiciones salubres, v en procorar ol bienestar de
su familia, Y ésti, a su vez, acostumbrada a la limpieza v a



un alimento salutifero v fortaleciente, podri resistir a las epi-
demias ¥ a la mortalidad, que son los mas grandes males que
aflijen a esta Repahlica.

En apove de las afirmaciones precedentes, recordard el
hecho — comprobade por viajeros de todas las latitudes—de
que, en las provineias vitieolas de Francia es desconocida la
embriaguez: mientras tanto, aquel vicio florece en las rejiones
que no producen vino.

:De donde procede la superioridad moral, universalmente
reconocida, del obrero francéss Procede de la templanza, ad-
quirida en el uso eotidiano de una botella de vino. El pueblo
francés consume mas vino que cualquiera otro pueblo; pero,
conmn 1o observaba dltimaments o] Tives de Londres, s tam™
bien el puehlo mas sobrio ¥ mas rico, asi como es ¢l que goza
de mayor suma de bienestar. Cuando uno penetra en la habi-
tacion de un ohrero, especialmente de un obrero viticola,
psperimenia la mas agradable impresion, contemplando ol
dorden v el absoluto aseo que ahi reinan, ¥ la robusta salud
que traducen los rostros de los ninos v de los ancianos.

La confianza invencible que me inspira el sistema que vengo
preconizande, confianza que desearia inculear a todas las clases
sociales, se apoya en la autoridad de numerosos vy eminentés
eoonomistas, en la observacion de moralistas severos; se apoya
en mis observaciones de cuarenta afos vividos en medio de
poblaciones viticolas, tanto en Prancia, como, Gltimamente
#n Chile, —en Panguehue, donde he residido poto mas de
cuititg anos,

Paso a resumir, ahora, los progresos v beneficios, encarna-
das en el sistema que sumariamente he deserito mas arriba,

El propietario, por un lado, ahorra, ¥ por el otro aumenta
sus productos, que adquieren ficil salida.

El fondista encuentra la compensacion de la rebaja que
aplica al espendio de los vinos corrientes, en la mayor canti-
dad de consumao,

Los ajentes de trasportes, maritimos v terrestres, se indem-
mizarin amplinmente de las reducoiones de Tarilas, por el i
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- Un movimiento mui activo de trabajo rmﬁ@wm

comodidad y ventura a una numerosa fraceion de la poblacion.
i Y por Gltimo, un gravisimo problema de economia
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quedard resuelto, asi mismo bajo el punto de vista moral,
como bajo el punto de vista de fa pablica salud. P I

~ En una palabra, ahi estard la mas hermosa fuente de fortuni
pitra el pais ¥ todos sus moradores. |

© Bonum vinwm lelificat cor homini.
B -

VALPARAISO, 2 de E_i:lﬁu}nﬁé de 1893,

I., WORMAXDIN,



=

JOSE SANTOS RODRIG UEZ

iy 3

AZUFRE

o

g ,f'
LA PERONOSPORA DE LA VID~

ROMA
IMPRENTA POLIGLOTA
PLAZA MIGNANELLI

18044,



[

-

o
_.___m__“..__.._-.n.r._

.
e

et
et

i 01

i o

&

gty B

=



JOSE SANTOS RODRIGUEZ

AZUFRE

LA PERONOSPORA DE LA VID

ROMA
IMPRENTA POLIGLOTA

PLAZA MIGHANELLE

1804






A LOS AGRICULTORES CHILENOS

Desde hace algunos afios la Peronospora de
la vid causa en Italia dafios inmensos: los de
1889 se cvaluaron en 200,000,000 de liras, ex-
cediendo los de 1893 dicha cifra.

Impresionado por estos danos he reunido, en
las paginas que siguen, algunas indicaciones sobre
el modo de conocer y combatir la Peronospora :
son fruto de la mucha experiencia ajena y de la
poquisima mia.

No pretendo ensefiar nada: refiero sélo lo que
he visto y lo que he tocado con propia mano
en esta peninsula. Cierto que he puesto algin
empeno para que esté al alcance de todos cuanto
4 continuacién se expresa. Asi, pues, mientras
el inteligente agricultor chileno podrd recorrer
por entero las pdginas que siguen, el humilde
l'_':l['[li_]t_:‘_-iil'l[] s¢ contentarda con  leer el testo, de-

jan:!u 4 un lado las notas.



Con esta modesta memoria, ; lograré realizar
algo en provecho del pais? Nolo sé. De todos
modos, muy gratas han sido para mi las horas
empleadas en este trabajo, pensando que podrd
ser provechoso para Chile. ;Y qué no hard un
chileno por aquella tierra querida, aun hallindose
lejos de ella mis de doce mil millas !

Roma, Agosto de 18g4.

José Santos Rodriguez.



VZUFRAMIENTO DE LA VID CONTRA EL OIDIUM

No es el caso de describir esta criptdgama, porque no
hav agricultor en Chile que no conogea, por el pronto,
esa cllorescencia gris, que s¢ nota sobre las partes verdes
de la vid, y ese olor pecoliar, & hongo fresco, que despi-
den las mismas, cuando estdn atacadas por el terrible pa-
rasito.

Sin embargo, creo conveniente decir algo con referencia
al modo de azufrar la vid en lalia; puesto que ciertos
sistemas rudimentales deben ceder el puesto & los que su-
giere el incremento agricola, va pertenezca al pals en que
uno vive, & ya & un pais extranjero.

En ltalia se acostumbra dar tres veces el amufre a la
vid: 1% Coando los pinpollos tienen como anos dies cen-
timetros de largo; 2° poco antes, 6 al momento de la
fiorescencia; 3° un mes y medio después de la florescencia.

Es claro que esta operacidn no debe nunca efectuarse
en los diss de luvia 6 viento; puesio que ambos elemen-
tos arrastrarian el azufre. Elegido, pues, un dia de calma,
se azufra la vid durante todo el dia, pero evitando las
horas mas calientes @ la experiencia demuestra qus, echando
azulre 4 la vid en las horas mis calientes del verano, los
racimos toman un color moreno, senal de la alteracion
del tejido, que, con el tiempo, desaparece, si la planta
tiene vigor. Esta alteracion no da lugar & danos notables,

pero serd convemiente evitarla.
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No hay motivo que justifique el szuframiento sblo después
de la evaporacion del rocio. En efecto] si bien es cizrto
que el azufre, cayendo sobre una hoja cubierta de abun-
dante rocio, v no pudiendo combinarse con el agoa, se
desliza sobre las gotas, y va & depositarse donde la gra-
vedad lo arrastra, resultando, después de la evaporacion
del rocio, en el lugar ocupado por una misma gota, ex-
cesos y carencias de azufre: y siendo también cierto que
sobreviniendo un poco de viento caen las gotas, v con
ellas el azufre, no puede negarse que, cuando el azufre se
deposita sobre hojas cubiertas de finisimo rocio, su adhe-
rencia resulta algo mayor que sobre las hojas sin rocio.

Las observaciones que hemos hecho se refieren 4 la
parte que podria llamarse meednica del modo de azufrar
las vides, esto es, i la manera de depositarse el azufre
sobre los pimpanos y & la cantidad que podri perderse
del mismo: dichas observaciones nos inducen & excluir,
con &l fin de bien azufrar la vid, los dias de rocio muy
abundante, ademdas de los dias, va citados, de luvia v
viento. Abiadase que, si la accidn del azufre contra el oi-
dinm exigiera el estado de sequedad de las hojas, esta ac-
cidm estaria paralizada todas las mananas, porque, regular-
mente, todas la madanas hay rocio; ¥, pOr consiguiente,
tanto valdria azufrar la viba 4 las 6, que & las 10de la
manani. Por lo demis, nada nos dice la quimica sobre
este particular para abstenernos de azufrar la vifa antes de
la evaporaciin del rocio, En cambio, en las primeras horas
del dia el trabajo agricola es muy activo: esta condicion
peculiar, especialmente en los fundos extenszos v en los gue
hay excasez de trabajadores, no podria aprovecharse, bajo
el imperio del sistema que hemos combatido, y que no
tiene absolutamente razon de ser,
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Examinémos, mis bien, la accién del azufre sobre el
ofdiam.

El azufre al contacto con el hongo oidium lo atrofia,
lo destruye (1). Por tanto, cuante mis general sea el
esparcimiento del azufre sobre la vid y mds fino el azulre,
tanto mas grande v uniforme resultard la extension recu-
bierta por el mismo y por consiguiente mayor la mor-
tandad de los pardsitos de que nos ocupamos. De aqui se
infiere la importancia que debe tener para el agricultor el
conocimiento del buen azufre.

Mucho se habla en Chile del azuire sublimadao, que es
el preferido para azufrar la vida. Mas, dudo sea realmente
sublimado todo el azufre gue se vende en Chile, puesto
que solo el microscopio  permite distinguir los azufres
sublimados de los molidos v s6lo con un tubo Chancel
podremos distinguir los azufres sublimados de primera ca-
lidad de los demias. Ni valga objetar gue ¢l buen nombre
de los vendedores de azufie es garantia para el compra-
dor, porque los vendedores venden, pero no producen
azufre, v; DHos sabe! lo que mandan & veces las casas
productoras.

Por tanto; si bien es cierto que el azufre sublimado
se escurre mas entre los dedos que ¢l molido y, compri-
mido con la mano, cruje menos que aquél, estos caracte-
res son relativos, y mis propivs de ser advertidos por un
productor de azufre que por un viticultor. Ni puede soste-

(1) La accidn del azufre sobre el oidium débese principalmente
i la transformacidn del mismo en un dcido muy andlogo al dcido
sulfuroso, al contacto del arufre con ol hongo oidiom v al desarrollo
de vapores. (E. Mach: Zur Trage dber die Art und Weise, in welcher
der zor |1|.'1:J.:|1.il*'l:|.n;; des CHdms angew endete Schwefel wirkt. )
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nerse que el azufre sublimado es mis amarillento que ¢l
molido, puesto que este, mezclado con un poco de odre,
presenta ¢l mismo color amarillento que el sublimado.

Sin recurrir 4 los quimicos, examinando con un pe-
queno microscopio los azafres, se distinguird ficilmente el
amufre sublimado del molido, estando el primero compuoesto
de una infinidad de esferitus con superficie dspera, mien-
tras el segundo consta de cristalitos, & partes de los mismos,
irregulases y rasgados en los bordes. Estos datos sirven
para poder distinguir ¢l azufre sublimado del molido. Para
distinguir el grado de finura, ya sca del sublimado, ya
del molido, se acudira con provecho al wbo Chancel (1).
En el wbo Chancel el azufre molido ordinario marca de
40 4 43 grados y de Go & 70 el de primera calidad. Un buen
azufre sublimado deberd marcar de 5o & 70 grados y de
=5 4 go las calidades superiores. Asi, pues, serd servible
cualguier azufre que, sexdn ¢l procedimiento indicado,
marque de 40 4 4o grados, bueno el que marque de 2o
4 59, muy buenc de 60.4 Gg y saperior el de 70 4 go
grados. Rechazados los azuires que marquen menos de 40
grados al wbo Chancel, podran emplearse con provecho
los de S0 4 7o grados: grados de finora & que alcanza
sin duda un buen azuire molido.

(1) El tmbo Chancel ¢s tn cilindra de cristal, de 25 centimetros
de largo, abierto por un extremo v cerrado por ol otro vy dividido
en 100 partes fguales. FPara osarlo, vidrmase aliermativamente en e
mismo, &1 tres O cuatro veoes, § gramos de azufre v tanto éter cuanto
sea necesario para casi llemarlo, Procticada esta operacidn, s¢ toma
¢l tubo v, tapando con el pulgar ¢l extremo abierto, se agitn hasta
que los granitos de srxofre se hallen unitormemente suspendidos en
el érer, Déjess, despuds, ¢l liguido en reposa v s¢ verd ¢l grado 4
que alcanzy el arufre; siends de advertic que para obtener este re-
sultado los azufres molidos exigen mils tiempo que los sublimados.
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Por dltime, para apreciar la pureza del azufre, debe
tenerse en Juenta que, si es puro, quemado, no debe dejar
un residuo superior al + °/ 1 ademis, el azufre, como 10-
dos saben, es insoluble en ¢l agua v soluble en el sulfuro
de carbono: dadas estas propiedades no serd dificil descu-
brir si una clase determinada de azufre contiene & no subs-
tancias heterogéneas.

De todo lo expuesto resuita que los azufres sublimados
ofrecen mayor grado de finora que ningdn otro; esto no
obstante, no deben despreciarse, come ya hemos notado,
las buenas calidades de azufre molide. En lhalia se usa
mucho esta Gltima clase ¥y en la campifa romana dificil-
mente s¢ emplea ¢l azufre sublimado. El azufre sublimado,
por su peculiar finura y por las asperezas que presenta la
superticie de las esferitas de que <onsta, tiene la propiedad
de rodear los pampanos en forma de nubecilla pulveri-
lenta, v de adherirse mds que ningdn otro azufre 4 las
partes verdes de la vid.

Los partidarios del azufre molido dicen que el azufre
sublimado contiens & veces una pequedisima cantidad de
acido sulidrico (1), capaz, sin embargo, de agujerear, con
el tempo, los sacos de tela. Mas, este inconveniente sa
remedia facilmente poniendo el azufre sublimado dentro
de barzicas, cuando deba conservarse por mucho tiempo.

Se dice wmbién, contra el azufre sublimado, gue su
finura extrema es causa de que se formen pelotones vy pur
tanto, resulte irregular el axuframiento de la vid, Pero

1) Durante la sublimacidn del arufre se realiza la combustion
de cierta cantidad del mismo, qoe engendra deido solfaroso, el cual
se transforma, despuls, en dcido sulfinco, en la proporcidn, sepitn
H. Mares, de oo0ic & o,0010 del peao del arufre,



este inconveniente lo ofrece también el azufre molide, ¢l
coal se obvia, empleando un buen azufrador, esto es, un
fuelle con « trituradores = y cepiilos, como el que obtavoe
el primer premio en Roma en la Gitima exposicidn inter-
nacional de articulos contra la peronospora y de cuyo sis-
tema se han remitido ejemplares 4 Chile.

Asi, pues, el nzufre sublimado es que debe elegirse
para la vid, teniendo ademis presentz que sg coste no
es superior si 00 en pocos centavos mas por guintal al del
azufre molido. En cambio, weniendo upa cantidad de azu-
fre sublimado superior, igual en peso 4 otra de azufre
molido, también supericr, dada la extrema finura del azu-
fre sublimade, resultard siempre que este esta formado por
mayor nimero de granitos que el azufre molido; y, por
tanto, s¢ podri azufrar con el primero mayor superhcie que
con el sezundo. De aqui se deduce, como consecuzncia
lugi[ima, na ventaja n:-.111im1. esto €3, gue para azufrar
una vina $& necesita menor cantidad de azufre sublimado
que de azufre molido.

Esta economfa, inherente al peso, compensa al agri-
cultor el maver desembolso gue ha efectuado adguiriendo
azufre sublimado més bien que wzulre moiido.

Es evidente que ln cantidad de azofre que se requiere
para azufrar una hectirea de vina varia notablemente segin
el desarrollo de los pimpanos, la disposicidn de la vid,
la cahidad del azatre y del azuimdor:  por wérmino minimo
pueden bastar 13 kilogr.; asi como pueden necesitarse 65
por términog miaximo.

La luilia v la Islandia son los tnicos paises de Europa
Jue Li'l:-j-uu:,.d de vacimientos de azufre, notando que los
de Islandia nenen poca importancia comparados con los
de ltalia: desde el norte al sur de esta peninsula hallamos



yacimientos de azufre; siendo los mis extensos. y abu-
dantes los que se hallan en la Emilia y en la isla de Si-
cilia. La exportacion abual de este producto excede de 3
millones de quintales métricos ; de éstos, el ano pasado, se
exportaron gi7.231 quintales 4 Francia, que es el pais
del mundo que importa mas azufre italiano, parte del
cual lo exporta despuds como propio.

Es bueno que se sepa esto en Chile, porque gran parte
del azufre que se vende en nuestra Repdblica proviene de
Francia, lo que significa que el viticultor chileno paga el
azuire a4 mayor precio que si lo recibiers directamente de
Italia.

L PERONOSPORA DE LA VID

La enfermedad de la vid, llamada en Italia peronospora,
en los Estados-Unidos mildews, v en Francia Mildiou, se
debe 4 un hongo microscdpico que se desarrolla en las
hojas de la vid, en los racimos y en los sarmientos, ab-
sorbiendo la substancia que compone los mismos v desor-
ganizando los respectivos tejidos en el punto donde se
efectué su desarollo.

Esta enfermedad, conocida en los Estados-Unidos desde
hace muchos anos, aparecid en Italia en 1850, propagindose
por la peninsula con rapidez asombrosa y ocasionando, en
menos de 13 anos, danos incalculables ; hoy dia toda la
Italia estd infestada por el terrible pardsito, el coal causé
en 1889 una perdida de 10 millones de hectdlitros de vino,
equivalentes & 200 millones de liras italianas.

Es preciso, pues, que los agricultores chilenos no pier-
dan punca de vista sus vihas, sopena: de perder en pocas
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semanas parte 6 toda la cosecha, Comprendo que mis
palabras cavsardn risa & alguno; mas también en ltalia,
hace 16 ahos, se refan los agricultores de lo que se con-
taba de la » peronospora s, v, ahora, en cambio hay pro-
vincias enteras que lloran log dafios que les ha causado
la misma. — !Ofali que lo gue ha sucedido en Tralia no
Hegue 4 realizarse en Chile!

La peronospora (1) es un hongo microschpico que
aparece en ¢l ambés, 6 sea, en la parte inferior de las
hojas de la vid, como un tepue moho blanquizo, llamin-
dose su Grgano principal my-eelium (m) que se desarrolla
entre las células de las hojas cuyo contenido absorbe, me-
diante upas pequehas pretuberancias, chupadoras ; lle-
gando ¢l my-celium & la parte inferior de la hoja engendra
un ramillete de 4 & 5 ramos, conidiofores (r), que termi-
nan en una especie de boguillas, esterigmas, en las que
existe un cuerpecito semejante a un limdn, conidio (). Al
poco tiempo (de 3o minutos 4 48 horas) de caer un co-
nidio sobre una gota de agoa, desprende 4, & * cuerpe-
citos llamados sonspores, los cuales se desarrollan v for-
man cada uno de ellos un hongo con su correspondiente
my-celivm, conidiofores y conidios.

(1) Peromoipora viticola (De Bary) O Pllulﬂr.l:"-'.nd viticala  Bers
lesi et Tond), En 1863 De Bary colochd el hongo cansa de la enfer
medad en ¢l génern Perewospors bijo ¢ nombre de Peroncspora
viticola; v, en 188K, Berlese v Tomi, con motiva de la subdivisidn
del pénero Peronaspora efectuada por Schreeter, quien descobrid el
ELnero FI-'-I'IH‘II“?PI-’H:. calocaran el hongo qite nos ocupa en esta iliima
clase, dindole el nombre de Plarmopars oitizols,
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Representacion grafica de una porcion de hoja
de vid atacada por la peroncspora
vista con el microscopio.

: o
@ i 7
(o L E L |
] é;-;fﬂ.‘.-‘.f;’"

ps — Haz, 6 parte superior de la hoja

pi — Ambés, 6 parte inferior de Ja hoja.

El espacic comprendido entre ps y pi representa el
espesor de la hoju.

m — mycelinm con chupadoras] § — estoma ]

¢ = conidio} r— conidioforos j

1 — zousporo desarrollado.
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La cantidad de comidios, & elementos reproductores de
la enfermedad, que existe en un vitedo infecto es verda-
aderamentz asombrosa. El savie Millardet, habiendo co-
locado herizontalmente una plancha de cristal, untada
con aceite, @ un metro de alwra, en un videdo infecto,
encontrd que, dumnte 26 horas, sobre wun sélo decimetro
cuadrato de la plancha se habizn depositade mas de
3z.000 conidios. Es mis; sobre una hoja de vid § puédense
contar por término medio Soo.000 conidios .’ Para al-
canzar el peso de un gramo, ;se necesita reunir mis de
t.o00.000.000 de confdios ! Es facil entender ¢omo un
gérmen de infeccion tan esparcido y tan ligero pueda ser
transportado por el viento @ inmensas distanciss v engen-
drar la enfermedad e¢n pafses donde era completamente
desconocida.

Caracteres exferiores de la Peronospora.

La peronospora en las hojas, — Las hojas atacada
por el terrible pardsito presentan, en la parte inferior v
especialmente 4 lo largo de lus nervaduras |=;in|;1]=.1|.c5-,
unas manchitas blanchas, semejantes al moho, 4 las cuales
corresponden, en la parte superior, otras manchitas, ama-
rillentas en un principio, pardas mas tarde por dltimo
negruzcas, causadas por absorcion de la ~_.ur‘|~s.1,.,|.u1;1.1 que
compene lis hojus por parte del my-celinm. Aumentando
la enfermedad, aumenta tambidn el wmano de lus man-
chas, se secan las hojas ¥y <aen al suelo. Mas ciyendo
las hojus, los racimos quedan inmaturos v el vino natg-
ralmente resulta malo. -

Para dar & entender los caracteres sxreriores ¥d men-
cionados hé aqui una hoja copiada del natural,
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A — Hag, & parte superior de uma hoja de vid ata-
cada por la peronospora.

B — Ambés, O parte inferior de una hoja de vid
atacada por la peronospora.

Ahoia bien; comprimiendo con la mano algunas hojas
muy atacadas por la peronospora, siéntese un olor desa-
gradable semejante al del pescado podrido, Por el con-
trario, si se hace la misma operacion con hojas atacadas
por ei oidium, se percibe un olor de hongo fresco, que por
cierto no es desagradable, Eswr circunstancia es digna de
atenderse pars distinguir la peronvspora del oidium.

Podra acaecer que el viticultor eche de ver manchas
amarillentas en la parte superior de una hoja de ¥id sin
descubrir en la parte inferior las correspondientes manchas
blanguizas caracteristicas de la peronespora. En este caso,
para cerciorarse si las manchas amarillentas son efecto de
la: peronospora, se depositaran algunas de estas hojas sobre
el terreno de una cueva himeda sin luz v templada, A
bien, i1 un iugar tmbidn Icmp'lmiu. sobre arena Illﬂiidﬂ
cubierta con una ollh — que intercepte la comunicacion
de la luz v del viento —, Después de 48 horas, si existe
en las hojas ¢l géomen dela peronospora, este se desarro-

Hard y se notard en la parte inferior de la hoja el moho
blanguizo caracteristico (1).

(1} No debe confundirse la peronospora ¢on otm enfermedad de
la vid, cagsada por uwn jlcaro microsapicn, el Phytoplas it ¢
cual en Ialia produce dabtios de posa Importancin, las bojas ata-
cadas por este animalito presentan, en la pame tnferior, unas- man-
chibtas blancas (con el tenipo o rojteas), 4 Jascmles cop responden,
en la parte supecior , dgual admers de cdrvadurms ded color de |3
1I'1|.'.1 O mds |'.Ir;.‘_.1|.||r, 4 vooes moronas, mioy distintas de las man-



La peronospora on los racimos, — No sOlo las hojas
pueden ser atacadas por la peronospora, sino también el
ragimuo, va esté tierno, ya casi maduro.

En el primer caso, se observa principalmente alrededor
del recepticulo tloral una. finfsima efforescencia blanca, que
38 echa de ver ficilmente antes de la florescencia de la
vid, O poca despucs, como lo indica la fgur A en este
caso los granitos de la uva se secan y caen.

A veges. los racimos estéan mis desarrollados que ¢l
:WJH por la figora A, v la enfermedad, desarro-
andose en los. granitos de la ava, da 4 los mismos un
color. gris. De aqui 1 nombre de « Greye rot » que = da
en los Estados-Unidos & esta enfermedad.

En ¢l segundo caso, esto es, coando la enfermedad se
desarrolla en el racimo en via de madurez no se veri-
fican eflorescencias blanchas, como ya dejamos diche, mas
el grano de la uva aparece de un coluy alge amoratado
Y presentd ciertas arrugas en el punto Jonde ol mismo se
une al pedinculo, como se observa en L ligura . Con el
tientpo, las armagas se extienden 4 lo lurge del grano, ¢
caal, vueito color rujo cusro, se seca ¥y cae. Examinese la
figura B, Por efectuarse ¢l desarrolio del parasito en el
intérior del grano y por tomar este un color obsoaro, en
Tralin, s¢ da & esta forma de la peronvspora el nombre
de forma farvata y, en los Estados=Unidos, de brown rot.

chas qué presents ln parte superior de la hoja atacada por la pero-
nospary, las qoe, por el comrario, son pardas y slenpre planas:
Diclias  manchas blancas dificilmente poeden bomarse con L ufia,
lo opuetto de 1o que acacee com las maoches blamcas de lns hojas
CON PEronospora.
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La peronospora en los sarmientes. — La enfer-
medad atca también al sarmiento, pero superficialmente,
y no produce gastos notables. Sin embargo, & veces, el
pardsito ataca tan pederdsamente el sarmiznto que desor-
ganiza por completo su wejido v lo secs. En ambos casos
la enfermedad,.mas bien gue como moho, se manifiesta
con pequenas encorvaduras negruzcas, longimdinales, de
3 milimetros por término medio de ancho, y sin largo
fijo, puesto que, algunas veces, se extienden de un nudo 4
otro del sarmiento. Véase la figura D.

La propagacién de la peronospora de un ano & otro
no ¢s causada por los soasporos, O esporos del verano,
puesto que ¢l frio los mata, pero se debe a los oosporos,
& esporos del invierno. Estos provienen de un érgano fe-
menino, oogonio, fecundado por el mascolino, anteridio ,
que se hallan en el u!rarﬂum entre el pi.livETl-_]uill'm die las
hojas, & debajo la corteza del sarmiento.

Los posporas resisten al frio, v cuando, llegada la
primavera, ‘el wejido de las hojas que los sujetaba se halla
destaido, los oospores son transportados por el viento
a grandes distancias, sirviende cada uno, como los zoos-
poros, de germen de otros tantus pardsitos, con relativo
mycelium, conidinforos y conidios.

Si las hojas presentan, por las dos partes, unas man-
chas pardas, pero, mis pequenas gue las de la peronos-
pora, v los granos de la uva se armugan y vuelven de un
color negro algo azulado, la vid, entonces , esti atacada
por el black rol.

Cuando, sin manchas pecubares en las hojas, los ra-
cimos en via de madurez aparecen de color castaino con
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los. granos en parte & por complelo secos, como uvas
mal secadas al horno, entonces, la vid esth atacada por
el « White rot » (Conivthyrium diplodiella de Seccardo),
Contra estas dos enfermedades no dejan de tener efi-
cacia los remedios que se usan contra la peronospora.

Condiciones metedricas gue {avorecen el desarrollo
de la Perouncspora.

Tratandose de un hongo es ficil entender como el
ecalor» y la « humedad » son los dos clementos que
mis favorecen el desarrollo del parisito que nos ocupa,

Con efecto; la experiencia ensefia que & una tempera-
tira superior 4 los 20% C. v cuande se efectuan lluvias,
rocios pbundanies, nieblinas, 4 otros fendmenocs, que car-
gan de humedad la atmdsfera, el pardsito se halla en las
condiciones mas favorables para su desirrollo,

De agui se desprende, como consecuencia legitima, que
estin como blindados contra los atagues del terrible ene-
migo los viedos situados en lugares secos, frescos, y ven-
tilados, endonde son escasos los tocios, raras las lluvias
v sobre todo las nieblas.

Kemedios confra la Peronospora.

Para que los copidios puedan desarrollarse se requiere:
1 Jue s hallen en una gu[il;_l de S FELVH s gt U Lk fempe-
ratura noosea muy inferior 4 los 20" C.

A una emperatura inferior 4 los 20° C. el desarrollo
de los comidiog se efectua en dos & tres dias, v en media
hora encontrandese en una  temperatury CompE endida entre
fos 287 C, v los 30° C, La germinacion de los conidios,
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muy distinta de la gue se chserva en una semilla coal-
quiera, se realiza de la manera siguiente: despuds del
tiempo indicado, el comidio se rompe y salende su inte-
ror 4, O 5 cuerpecitos , yoosporos. Estos micro-organis-
mos, de forma irregular, v con dos apéndices en forma de
antenas con movimiento vibratorio, se mueven en el agua
por un coarto de hora, como si fuesen ofios tantos in=
fusorios; despuods, sospenden todo movimiento, se despojen
de las antenas, arrojan una especie de tbo, que, aguje-
reando la epidérmis de la hoja, da lugar 4 un nuevo niy-
celivm, el gue d su ves engendra otros conidinfuros y éstos
olros conidios. Kl tempo que se requiere para gue un
conidio desprenda los joosporos y éstos nueves conidios es,
por lo regular, inferior & 48 horas & la temperatura ya
mencionads, esto es, entre los 28° C. v 3¢° €; Cuando
la emperatara es mis baja se requieren 3, 4 v hasta g dias.

Hallandose lo conidios en una gotita de agoa, & una
temperatura no muy inferior & los 20" C., como ya de-
jamaos expresado, desprenden cuatro & cinco cuerpecitos,
joosporaes, que se desarrollan también en la gotita de agua,
engendrando cadd uno un noevo pardsito.

De aqui se infliere gue la destoccion de los goosporos
impide la germinacion de nuevos pardsitos, 6 lo que es
lo mismo, la propagacidn de la enfermedad. Ahora bien;
Millarder, Cuboni, Cerletti v otros savios de Francia &
halia han probado, hasta 4 la evidencia, que los conidios
que se hullan en una gotita de agua, ya sea de lluvia, &
de rocio, mueren 81 &l agua contiene algin elemento an-
riséctico, especialmente sulfato de cobre. En lwha el uso
del sulfato de cobre ha dado excelentes resultados, y se
I_'ul.plr_-d., e estudo in:h';.';ulu'.ml;u, meeelado con el azufie, by

en estado liguido, disuvelto en agun con cal.



Aplicacion del sulfato de cobre en polve, — En
estado pulverulento ¢l sulfato de cobre se halla mexclado
con ¢l azufre, en lo general, en la proporcibn de 3 %/,
Es preciso que el agricultor compre el azofre ya mezclado
con ¢l sulfato de cobre; puesto que la mezcla teniendo que
resultar homogenea—pard evitar, ¢n caso contrario, el da-
foso exceso O la carencia de sulfaro de cobre sobre las
hojas-no estd al alcance del agricoltor obtener estu homo-
geneidad, faltindole los medios de que disponen, con este
objeto, las casas productoras de semejantes clases de azu-
fre (1). El azvufre mencionado, en igual camidad de la
que se acostumbrs para el azuire sin suliato de cobre, se
aplica & la vid en las mismas épocas en que suele efec-
tiarse el azuframiento normal contra el ofdium, que son,
como ya dejamos expresado al tratar del azufre sin sul-
fato de cobre, cuando los pimpollos son largos como unos
10 centimetros, cuando principia & se realiza la florescen-
¢id, y un mes y medio después de la florescencia.

Para azufrar la vid, como ya s¢ hizo observar en su
lugar, cualquiera hora es oportuna 4 excepcion de las mas
calientes del verano.

(1) BEs muy dificil pulverbear ¢l suifato de cobre con motivo del
agua de cristalizacidn gue contiene. Para obtener este fin -.-.-rr'.] ne-
cesario calentarlo antes 4 una temperatura superior 4 1o0® C.; pies-
to que sdlo 4 este p,r,h.a de calor plerde /s de su agua -E.. Crisia
Heacitny y 4 200" se elimina la ditima mol&cola de o maa, Como e
il I.‘I!'I:!l:III'Jl.'.I‘-. este procedimiemo no cstd por clerto al alcance de
los agricultores. Ni valga objerar que una solucion de sulfato deé cos
bre, meeclada con arufre ¢ dejdndols o, aporac, nos permitird ob-
tener dicho résultado; poer, evaporada el spua, ef sulfato de cohre
s¢ cristallea v dn lugar 4 .|!..1n1:||1. aciones. Asl, pues, vs absolura-
mente nedesario que los aericultores J:-.!L|I wran de las casas produc-
taras el arufre va mesclado con sulfato de cobre.



Asi, pues, empleando uzufre con sulfato de cobre, al
propio tiempo que se efectua el acostumbrado azulramiento
contra el oidium, se depositard sobre las hojas ¥ sobre los
racimos un elemento antiperonosparico. Agréguese que el
sulfato de cobre, mezclado con el azufre ¥ aplicado con bue-
nos fuelles, rodea, en forma de nubecilla pulverulenta, el ra-
cimo v las hojas, mucho mejor gue aplicado en solucion
mediante las bombas. Ademds, donde hay escasez de agua
la aplicacion del remedio lHguido es harto dificil. Esto no
significa que contra la enfermedad de gque venimos ocupin-
donos szan suficientes s6lo los remedios pulverulentos, de-
muestrindonos la experiencia que con la aplicacién alterna-
tiva de los unos y de los otros se alcanzin los resultados
mis satisfactorios; pero, coando hay falta de agua, el vi-
ticaltor tendrd que coneratarse 4 la aplicacion de los remedios
palverulentos, los cuales en ltalia dan muy buenos resulta-
dos, cuando el desarrollo del mal no es muy poderoso.

Como ya dejamos expresado al tratar del azuframiento
contra el oidium, el viticultor debe poner especial empeno
en elegir un buen azofrador. En lwlia van cayendo en de-
suso los antiguos fuelles v se vsan de dis en dia en ma-
vor escaln 1os fuelles con « tritaradores » y « cepillos =, gue
pulverizan los pelotoncitos de azufre sin dejar sobre las
hojas v racimos la mas minima aglomeraciont el sistema
de fuclles que obtuvo el primer premiio en la Exposicidn
Internacional de productos contra la peronespora, que tuvo
lugar en Roma en 18go, es cxcelente.

Aplieacion del sulfato de cohre en estado liguido. —
El remedio mis chicaz contra la peronospora es una especie
de gacha, Hamada en Francia bouillie bordolaise, en ltalia
poltigha bordelese vy que en cspatol podriamos Hamar
gacha bordelesa,
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Dicha gacha se compone de 1 kilogr. de sulfuto de
cobre y de 1 kilogr. de cal muerta, disueltos en 100 litros
de agua (1). Para efectuar la mezcla se procede de la ma-

(1) Sc han usado también en Ialia, siguiendo el ejemplo dado
por la Francia, otras aplicaciones, bajo formulas diversas, de sulfato
de cobre, pero sin obtener hasta el presente micjor resultado del que
ha dado el procedimiento ya indicado. Asi por cjemplo:

i. El a agna celegte w2 500 gr. de sulfato de cobre, 00 gr. de
amoniaco en 100 litras de agua. — El amonfaco tiene la propiedad
de fijar la gacha sobre las hojas; mds la preparaciom de ésta pre-
senta sus dificultades.

II. El ingeniero Pons de Francia invemtd la gocha bordelesa ce-
leste: en un hectdlitro de agua, 1 kildge. de cal muerta v 2 kildgr.
de azuire sacarado de cobre; ése consta de 1 pane de suliato de
cal ¥ 3 de una combinacidn de sacarol v sulfato de cobre. — Lo
¥entajoso de esta solucidm consiste en fijarse el cobre en pocos mi-
nutos sobre 3 coticuls de las hojas; pero los resultados obtenidos
en [talia con esta gacha no lograron hacer abandonar la preparada
segiin la drmula indicads por nosotras.

1l La solucidn da mlfato de cobre al 3, &, 1 "faq. La prepara-
cidn de esta no es dificil, ni presenta ¢l inconveniente de abstruir
los pulverizadores; pero, s¢ fija meno sobre las hojas v, por tanto,
&5 Decesario repeti varias veces of roclamiento. Ademis, por Ia poca
adherencta del Hquido, v su aplicacion en abunduncia, las hojas go-
tean y s¢ forman en los racimos v en las hojus quemaduras gue no
siempre deben deseuidarse.

Segin el mencionado ingeniero Pons estas quemaduras son pro-
ducidas por ¢l dcido sulfirico libre, que se engendra cuando ¢l sul-
fato de cobre se disuelve en mucha agua: dicho deldo 3¢ desarro-
Haria también por la propiedad que tiene la cuticula de las hojas de
descomponer ¢l sulfato de cobre v fijar el cobre, F1 doido suelfirico,
como es sabido, ataca ¢l tejido de aguéllas,

IV. Actata bisice da cobre. En Francia se usa mucho contra la
perciospors el roclamiento con solugion de agua v = verder-gris, »
O sea dcebale hireca e vl:l.'ll!-'l‘ﬁ {cifif!-’;ﬂﬁ}- en la I-.;n-Fq_-‘-,cif."_ de 1 9/,
El acetato bisico de cobre se obtiene con la maver facilidad po-



nera siguiente: se disuelve 1 kilogr. de sullfato de cobre
en go litros de agua, en un recipiente de madera & de
tierra cocida, y jamas de hierro (1),

Con referencin al desleimiento de los eristales de sulfato
de cobre y de sus partes es menester observar lo siguiente:

El agua que estd en el fondo del recipiente al contacto
con los cristales de sulfato de cobre, estando saturada por los
mismos, resulta mas pesada que la restante, ¥ por tanto
paraliza la renovacion del agua alrededor de los cristales
v retarda su desleimiento. Para obviar este incoveniente,
cuando une no pudiese ocoparse en agitar el liquido v oc-
curriera hacer pronto la solucion, se procederd de la ma-
nerd siguiente! tdmese un saguito <on los cristales de
suifute de cobre y se sospenda dentro el gran recipiente
del agua: el agua que disuelve el sulfato, siendo mas pe-
sada que la demas va al fondo del recipiente: asi, el agua
alrededor de los cristales se renueva continuamente ¥y
muy luego, se deslic todo el sulfato de cobre.

nigndo en orgjo avinagrado ldminas v desperdicios de cobre, so=
bre los que se va formando el acetato bdsico de cobre, ¢l cual
s¢ separa fdellmente, raspdndolo.

En Ialia las aplicaciones de estc producto no han dado resul-
tados satisfactorios que merezcan hacer abandonar los antiguos sis-
temas.,

V. El Prof, Pichi de la estuela enolégica de Conegliano prerende
que wna solucldn de milfato de cobre, que no sea Inferior del 5 /a,
hecha absorber § la cepa, paralica en gran parte el ‘desarrollo de'la
enfermedad,

VI. Asimismo se obtiene el idéntico resuliado, segin ol hnge-
nicro Marguerite-Diclacharlonny de Francia, abonando la vid con
yoo kildgr, de sulfate de bierro por hectdrei.

() El sulfata de cobre deido ataca el hierro. - Por tanto dé&
bese eucluir para la soluciin para |v mezela toda clase de reci-
prente que pudiera ser atacado por ¢l clemento citado.
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En 10 litros de agua colucada en otro recipiente se
disuelve 1 kilogr. de cal muerta sin la menor impureza, —
Es de advertic que, si debiese hacerse la mezcla en poco
tiempo, se echarin en una olla de tierra cocida 5 litros
de agua bien caliente y cristales de sulfatwo de cobre: agi-
tese el liguide con un basthn, v muy loege se disolverin
los cristules. La solucidn que resulte se mezclarda con 85
litros de agua fria, puestos de antemano en un gran re-
cipiente, ¥, cuando se hayn enfriado la mezcla, se verte-
rin los 10 litros de la lechada de cal, procediendo en lo
demis como & continuacidén se expresa, —

Volviendo 4 ocuparnos de la preparacion de la gacha
con agua fria, viértase poco 4 poco la lechada de cal en el
recipiente que contiene la solucidn de sulfato de cobre, ¥
jamis viceversa (1), v agitese todo con un bastin, du-
rante algunos manutos, hasta que la mezcla aparezca de
un hermoso color azul, observado lo cual, sz sospende de
agitar el liguido.

Después de algunas horas, si ¢l sulfato de cobre usado
es de buena calidad, lo propio que la cal, se notard en
el fondo del recipiente un depdsito da color azul (2}, mien-

(1) La rardn de este procedimicnto, sepdn Cavon, es la s'guiente:
Pudiendo 11 lechada de cal conservar algo de calor-desarrollado al apa=
gar la cal viva - i se vertiese la solucion de sulfato de cobre en la le-
chada de cal, el precipitado de hideato de dxido de cobre azul se trans-
forma en bxido negro, el ceal, ademis de ser insoluble en el agua
ordingria, lo es mambién en la de Bavia v de rocio, y, por wnto,
ineficaz contra la peronospora,

(2) Lod componentes ds este precipitado son: hidrato de Oxido
de coabre en su mavor parte, suliato de cal & hidvato de oxido de
cal. El hidraro de daide de eal, por |a accidn del bidsido de carbomo
del aire, se transforma con el tiempo en carbonmo de cal, ol cual
junto ¢om el sulfato de cal, conserva adherente el hidrato de dxido
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tras que el liquido que estd encima, examinado dentro de
una copa de cristal, no presentard algin color. La pureza
del sulfuto de cobre no seri inferior al o8 °/.. La cal
debera proceder de piedra calcdrea pura y no de la que
contiene arcilla, carbonato de magnesia, @ otras substan-
cias heterogéneas. La buena cal viva tiene la propiedad,
como todos saben, de deshacerse en pocos minutos he-
chandola en agua.

Si, por el contrario, este liquido apareciese azulado
seria prucba de la impureza de la cal que no logrd des-
componer todo el sulfato de cobre. En este caso se anade
4 la mezcla mis cal, por ejemplo, ‘f,, '/, de la canti-
dad empleada.

Si el deposito que se halla en el fondo del recipiente,
el cual deberi ser de color azul, como dejamos dicho, apa-
reciese de color de orin & blanquizo, sera proeba de que
el sulfato de cobre contenia mucho sulfato de hierro, 6
sulfate de zinc. En este caso es preciso anadir 4 ln mezcla
otro poquite de sulfate de cobre.

Para gobierno de los viticultores es buend conocer gue
un exceso de cal presenta ¢l inconveniente de obstruir los
pulverizadores de las bombas para el rociamiento de la
vid y da lugar, algunas veces, & vinos malos (1), mien-

de cobre sobre los hojas. El hidrato de dxido de cobre insuluble en
el agua, segin Cayon, lo e, si el agua contiene carbonato de amo-
ninco, v deido carbimico, como se verifica en el agua de Muvia v
de roclo. Asl, paes, los goosporos, cayendn sobre una gota de rocio
& de lluvia, moeren; porgue se encoentran en un elemento antisec-
tico que es ¢l hidrato de dxido de cobre, disuclto en la gota de
Agus,

1) Bl Prof, Cavazza pretende que las viuales gachas son dafinsas
para aquellos vedodos cuyvo mosto es pobrede acidez. La rardn se-
ria la sipuiente: Las usoales pachas contentendo un exceso de ba-
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tras que un exceso de sulfato de cobre, haciendo demasiada
caustica la mezcla, produce en los racimos y en las hojas
quemaduras que no siempre deben descuidarse.

Las épocas en que es mas conveniente efectuar el ro-
ciamiento de la vid son las siguientes: Poco antes del pri-
mer azuiramiento - el cual se efectua cuando los pimpollos
tienen como 1o centimetros de largo -5 poco antes del se-
gundo azuframiento — que se clectua primero O durante la
tlorescencia -; unos vente dias después del tercer azufra-
miento - queé se efectua un mes y medio depués de la tio-
rescencia. — Es claro que si se realizasen lluvias muy abun-
dantes sera necesario repetir los tratamientos. Asimismo las

sicidad, engendran una disminucidn de acidezr en los mostos de
ciertos veduiios ya por si mismos pobres de acider. En dichos mos-
tos, ademds de la fermentacidn alcoholica, se realizaris también la
fermataciom taredrica v lderica,

Asf, pucs, siendo irregular la fermentacion del mosto, el vino
tendrd que resulear malo. En consecucncia de lo expeesado, el Prof.
Cavazza acondeja que la gacha conmtéenga tamta cal cuania o5 nece-
saria para hacer el agua de cal transparente v tanto sulfatn de cobre
cuanto es necesanio para nentralizar la solucidn acuosa de cal, esto
ed, en tn hectdlitro, winta cal cusnta el agua puede disolver y sul-
fara de cobre 720 gramos.

Esta fdrmula ha sido aplicads en algunos pantos del alta fralia;
pero la mds apreciada hasta ahora es la gue hemos indicado, esto
es, I kilogr. de sulfaro de cobre, 1 kilogr. de cal muerta en 100 i
tros e agua, & 223, ln misma gte aconsels ¢l Minisiernio itallano
de Agricultora, Tengase presente que la pureza de la cal v la ley
del suliato de cobre del comercio protucen gachas puls & menos
bisicas. Tas mejores gachas, hasta abora, resultan ser las neoras &
ligeramente alcalinas. Asi, pues, quesiendo proceder con cscupulosa
exactitud, vitrtase en ¢l recipiente que comtiene 1 kilogr. de sulfato
de cobre disuelto en oo litros de agua, tanta lechada Je cal, cuanta
& necesite para que la gacha no altere el color del papel tomasel,
& lo cambie de rojo en arul,
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estaciones, el clima, la clase de viduho, mis 6 menos sus-
ceptible en ser atacada por la peronospora, sugeririn al
agricultor cuando sea ¢l caso de aumentar el ndmero de
los tratamientos.

Se comprende que el rociamiento no deberd nunca efec-
tuarse en las horas mds calientes del did.

La cantidad de liquido necesaria varia nataralmente con
la bomba que se emplea, el desarrollo que presentan los
pampancs v la disposicion de los mismos, pero, en lo
general , se calculan como suficientes de 3 4 6 hetolitros
de gacha por cada hectirea.

De lo expresado en las piginas anteriores resulta evi-
dente que, cuando la enfermedad estd desarrollada en un
vifedo , la eficacia de los tratamientos se limita 4 circuns-
cribir el mal.

Cuando ocurra aplicar el remedio no hay mis que
llenar la bomba v, haciéndola funcionar, dejar caer sobre
los pampanos una lluvia finisima de liguido de modo que,
después de haberse este evaporado, las hojs v racimos de
la vid aparecerdn completamente cubiertos de manchitas
azules,

La eleccion de una buena bomba tiene mucha impor-
tancia para esta operacion, dependiendo de ella que las
hojas queden cubiertas. mas 6 menos uniformemente de
mayor 0 menor nlmero de manchitas azuoles,

Mucho se usa en lalin la bomba de cobre en forma
de mochila La Nacioral v la otra llamada La Tijera,
por tener la forma de este instrumento,

Estas dos bombas presentan la ventaja sobre muchas
de las mis vsadas, comprendidas las francesas, de poder
destornillarse ¢l cuerpo de bomba, para registrarlo, si su
funcionamiento resultase irregular.



— R

La Tijera tiene el cuerpo de bomba en el centro de
una especie de tijera, que se hace funcionar arrimando y
alejando las manecillas. El liquido se halla en un reci-
piente de cobre en forma de mochila, que esti en comu-
nicacion con la bomba, mediante un wbo de goma elds-
tica de un metro de largo.

En vez de la mochila de cobre puede emplearse la
bomba La Tijera de la manera siguiente: Se carga un
caballo (bien mansa) con 2 barriles de liquido; se fija una
extremidad de un tubo de goma eldstica (de casi 3 metros)
en la bomba en forma de tjera, la otra se sujeta en el
barril de modo que se halle dentro del liguido. Un bombre
conduce el caballo entre los hilares de la vifia v, cami-
nando delante, lo guia con la voz y efectua al propio

l.i:ll:li1u I:l. rUEi.iJ.ﬂlii:ﬂ{lJ..

LA PERONONPORA DE LA PATATA Y DEL TOMATE

P L

En las piginas que preceden se¢ han manifestado los
tratamientos usados en lmalia contra la peronospora. Mas
es e advertir que diche pardsito, no sélo agaca & la vid,
sino también 4 la patata (papa) v 4 los tomates.

En ltalia se han visto pueblos enteros reducidos a la
mayor miseria, por fultarles la patata que es su alimento
principal. Esto, sin embargo, no debe causar extrafesza,
recordando los dafios que en 1845 canshd la peronospora en
Olanda, Dinamarca ¥ sobre todo en Irlanda, donde, en 1874,
fugron tan considerables que excedicron 131.000.000 de
francos.

Bl desarrollo del myscelium - 0 organo que absorbe el
protoplasma de la planta, como va dejamos dicho - es
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mias temible en la peronospora de la patata (1) y de los
tomates que en la peronospora de la vid (2); porque,
mientras en ln vid el mycelium se aleja muy poco del
lugar donde se ha desairollado, en la peronospora de las
patatas y de los tomates puede extenderse desde la hoja
hasta las raices.

Los caracteres exteriores de la enfermedad en las pa-
tatas y en los tomates son siempre las manchas de color
pardo, mds 6 menos cargado, en el haz (parte superior de
la hoja), 4 las cuales corresponde el moho blanquizo en
el ambés (parte inferior de la hoja).

Contra la peroncspora de las patatas y de los tomates
son eficaces los mismos rociamientos usados contra la pe-
ronospora de la vid.

Con referencia & las patatas el primer tratamiento se
efectua en ltalia cuando la temperatura se acerca i los
a0° C.; puesto que antes es harto dificil el desarrollo de
la enfermedad. Los otros rociamientos se efectuarin mas
tarde, segtn la intensidad del mal y la persistencia de las
manchitas que deja la gacha sobre las hojas.

Respecto 4 los tomates el sistema varia. El pardsito
ataca la planta muy tierna. Asi, pues, ¢s menester efectuar
el primer rociamiento en el semillero, el segundo 13 dias
después de la transplantacion y el tercero dos 6 tres se-
manas mas tarde.

Es claro gue el ndmero de tratamientos deberd aumen-
rse si las lluvias hubiesen arrastrado el remedio, O se
hiciera muy marcada la intensidad del mal.

1) Peronospora infestans - Maont,
(2} Peronospora viticola - De Bary; Plasmopara viticola - Herl,
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